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So wird’s gemacht :
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Maurische Fleischspiesschen

Schweinerippe oder Schweineschulter , L'euale, "
in kleine Wiirfel oder Streifen geschnitten

Knoblachzehen, feingehackt

Salz

mildes Currypulver
Koriandersamen, gemahlen
Paprikapulver

getrockneter Thymian

Olivendl

Zitronensaft

Reichlich frisch gemahlener Pfeffer

Den Knoblauch mit etwas Salz im Mérser

oder mit dem Messerblatt auf einem Brett zerdriicken. Diese

Paste in eine Schiissel geben. Alle anderen Zutaten fiir die
Marinade unterriihren. Das Schweinefleisch auf SpieRe stecken
und in der Marinade wenden. Dabei darauf achten, daR alle
Fleischstiicke mit Marinade (iberzogen sind. Mindestens 2 Stunden
oder langer ziehen lassen. ,

Den Grill vorheizen. Die PINCHITOS auf den Rost des Grills
verteilen und von jeder Seite 2 - 3 Minuten grillen.

( Rezept fir 10 - 12 Personen ) ?




